A PARTAGER OU PAS...
FRITES avec parmesan 8¢

SAINT-MARCELLIN 10°

entier

TZAZIKI 12¢

Yaourt Gree, concombre et menthe, pain pita

BURRATA DI BUFFALA, 12°¢

Pesto

SAUCISSON ENTIER [SHIBIIENA 14¢

sur planche

PETITES SARDINES « LA GUILDIVE » 14¢
A l'huile d'olive Bio

NUGGETS DE POULET CROUSTILLANTS 15°
CROQUE-MONSIEUR 15¢

au jambon fumé

C(EUR DE SAUMON 17¢

mariné i |'aneth

VENTRECHE DE THON 18¢
Mariné  I'huile d'olive bio des Cétes Basque

TATAKI DE B(EUF AU SESAME 24¢

LES PLANCHES
SELECTION DE FROMAGES 24¢

SELECTION DE CHARCUTERIE 25¢
DUO « CHARCUTERIE - FROMAGES » 29¢

LES SUCRES
SALADE DE FRUITS FRAIS DE SAISON 8¢

CREME BRULEE A LA VANILLE 8¢
TARTELETTE CHOCOLAT AU C(EUR COULANT 10¢

Créme fouettée

Prix nets en euros / Service compris
Toutes nos viandes sont d'origine frangaise et UE.



COCKTAILS
SIGNATURES

A BASE DE GIN
GIN BASIL SMASH 57 15%

Gin Hendrick's, Liqueur de fleur de sureau Fiorente,
Sirop de miel maison, Jus de citron jaune, Basilic frais.

LE MYSTIQUE s 15°
Une jolie vartante du Gin Basil Smask.
Gin Fords, Liqueur de verveine « Domaine Eyguebelle »,
Sirop de miel maison, Jus de citron jaune, Menthes fraiches.

LC'OR BLEU 554 15¢
Gin Hendrick's, Sirop de lavande et myrtille maison, Jus de citron jaune,
Concombre frais et complété au Fever-Tree Mediterranean Tonic Water.

A BASE DE RHUM

LE ZOMBIE 2./ 18¢
Sailor Jerry, Rhum Havana 3 ans, Liqueur d'abricot « Aelred »,
Falernum maison, Quelques gouttes d’Absinthe Pernod,
Jus de fruit de la passion Alain Milliat, Jus de pamplemousse rose Alain Milliat,
Jus de citron vert, Fruit de la passion frais et Sirop de sucre de canne.

TOTALLY SPICY 15 16°
Rhum Havana Especia]. Gingembre frais Alain Mulliat,
Jus de citron jaune, Piment d'Espelette, Cassonade,
Menthes fraiches et complété i la limonade.

GASPARINI 75« 14¢
Chef d origine italienne qui aurail inventé la meringue en 1720
« Pour lea amateurs de cocktatls desoert ».
Rhum Havana Especial, Limoncello MAMMA MIA,

Jus de citron jaune, Biscuit speculoos, Créme fraiche.

A BASE DE VODKA

LA DAME ROUGE 2.t 18¢
Vodka Zubrowka, Italicus, Sirop de rose Monin,
Jus de citron jaune, Coulis de framboises frais, Piment d'Espelf:ttc,
Menthes fraiches et complété au Champagne Lallier.

A BASE DE CALVADOS

LA SUISSE NORMANDE 15+ 18¢
Calvados Coquerel 4ans, Amaretto Disaronno, Jus de citron jaune,
Sirop de cidre Alain Milliat maison, Jus de poire Alain Milliat et Blanc d'ceuf.

A BASE DE WHISKY

WOOD SMOKE s 16*
Woodford Reserve Bourbon, Picon, Cannelle ripé,
Bitter chocolat, Sirop de miel maison.

Prix nets en ewroa { Service compros
Liabus daleool eat dangerews: pour la santé, & consommer avee modération



CLASSIQUES
REVISITES

BOULEVARDIER s: 14¢
Cam ri Cask Tales infusé au poivre de Timut,
et Rouge, Woodford Reserve Bourbon.,

ESPRESSO MARTINI iz« 16¢
Vodka Absolut Vanille, Liqueur de Café Fair, Frangelico,
Espresso et Quelques feuilles de menthes fraiches.

DIRTY MARTINI rz¢ 15¢
Vodka Beluga, Noi]l_y Prat

et SH.LIITILI.]"E cle comichons.

MARGARITA ra: 13%
Liqueur de mais Nixta, Cointreau,
Mezcal 8 ans Lokita, Jus de citron vert.

BLOODY MARY s 14°
Vodka Zubrowka, Basilic frais, Moutarde & I'ancienne,
Sauce anglaise, Tabasco vert, Jus de tomate rouge Alain Milliat,
Jus de citron iaune et Sel de céler.

SANS ALCOOL

SEA AND SUN 2. 12¢
Gin sans alcool Nolow, Jus abricot Alain Milliat,
Jus fruit de la passion Alain Milliat, Sirop vanille,
Jus de citron jaune et Gingembre frais Alain Milliat.

FRAISE'MOLz.s 12¢
Basilic frais, Jus de fraise Alain Milliat, Coulis framboise frais,
Jus de citron jaune, Sirop de sucre de canne
et complété au Schweppes Selection Pomelo.

APPLE VIRGIN 2 12¢
Menthes fraiches, Jus de citron jaune, Jus de pomme Alain Milliat
et complété au Fever-Tree Premium Ginger Beer.

Tows now Cocktacls sont fabords avee un minimum de 5el & aleool.
Prixe neta en euros [ Service compris
Liabus d'aleool ent dangereux pour la vanté, & consommer avec modération



