ﬁston restaurants

44 rue Merciere 33 rue Saint Jean
69002 LYON 69005 LYON
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Coupe de champagne 9l
Kir maison / Communard 9c|
Kir royal maison 9c|

Porto rouge 9l

Pastis 51 3cl

Martini rouge ou blanc 5c|
Vodka Eristoff 4dl

Tequila Camino 4c|

Gin Bombay Dry 4

Gin Bombay Sapphire 4|
William Lawson’s 4|

Jack Daniel 4|

Rhum Bacardi Carta Oro 4l

Sirius blonde 4,9% 25d

Sirius blonde 4,9% 50

Brasserie du Mont Blanc 33cl (Blanche 4,7% / IPA 4,7% / Rousse 6,5%)
Picon biére 25l

Picon biére 50cl

Leffe Sans Alcool 0,0% 33l

G

Coca Cola / Coca Cola zero 33cl
Ginger beer - Bundaberg 37,5l
Badoit rouge 33cl

Limonade 25

Scwheppes Tonic 25¢l
Orangina 25|

Ice Tea 33dl

Sirop a I'eau 25d

Diabolo 25l

Jus de fruits 20c!

12€
5¢€
13€
5¢€
4€
4€
8€
8¢
8¢
10€
8¢
9¢€
9¢€

4€
8¢
6€
6€
9¢€
6€

4€
7€
4€
3,50€
4€
4€
4€
3¢€
4€
4€

o

Mojito
Caipirinha
Cuba libre
Américano
Negroni
Bloody Mary
Gin Tonic

Apérol Spritz
Saint Germain Spritz
Limoncello Spritz

Moscow Mule

Jamaican Mule

London Mule

Chartreuse Mule

Virgin Mojito

Virgin Spritz / Martini Vibrante
Cocktail de fruits sans alcool

Evian 50cl
Evian 100cl
Badoit 50cl
Badoit 100l

1€
1T€
1€
1€
14 €
1€
12€

1€
14 €
12 €

12€
12€
12€
14 €

8¢€
8¢€
8¢€

4€
6€
4€
6€
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Burger Fiston (Steak haché de boeuf, lard grillé, cheddar, tomates, oignons, sauce tartare) 18,90 €

Plancha Fiston : Demandez la sélection - Ask for the selection 15,90 € . ) .

‘ Fiston steak burger (Minced steak, bacon, cheddar, tomatoes, onions, tartar sauce)
Assortament de fromages - Cheese platter 1290¢ Tagliatelles sauce aux cépes et jambon Serrano 17,90 €
Burrata, tomates cerises confites, pesto, balsamique 13,90 € Ribbon pasta, porcini sauce and raw ham

Burrata, candied cherry tomatoes, pesto, balsamic vinegar Cocotte de coquillettes, creme truffée, grana padano, oeuf poché et jambon truffé 22,90 €

Foie gras de canard maison avec son chutney d'échalotes 16,90 € Pasta, parmesan cheese, poached eqq and truffled ham
Duck foie gras with shallot chutney

Camembert réti au four, pommes de terre, jambon Serrano et salade 19,90 €
Soupe a l'oignon gratinée - French onion soup, browned cheese 13,90 € Roasted camembert cheese, raw ham, potatoes, and lettuce
0s a moelle et ses toasts a l'ail - Bone marrow and garlic toast 13,90 € Risotto (Tomates confites, feta, pesto, oignons crispy) 18,90 €

Risotto with candied tomatoes, greek cheese, pesto, fried onion

Yo Veoms

LYONNAISE : Tomates, lardons, crolitons, oeuf poché 14,90 €
Salad, tomatoes, bacon, croutons, poached egg Surprise de boeuf (220g) sauce tartare - Steak, tartar sauce 22,90 €
CESAR : Tomates, émincés de volaille, parmesan, oignons rouges, croitons 16,90 € Filet de poulet sauce aux cépes - Chicken fillet, porcini mushrooms 22,90 €

Salad, tomatoes, sliced chicken, parmesan cheese, red onions, croutons . . .
' ' P ' ' Saucisson chaud sauce beaujolaise - Hot sausage, wine sauce 19,90 €

FISTON : Tomates, fqie gras, géSier_de canard, chutney d'échalotes 18,90 € Andouillette sauce moutarde (200q) - Andouillette tripe sausage, mustard sauce 19,90 €
Salad, tomatoes, foie gras, duck gizzard, shallots chutney

BERGERE : Tomates, toast chévre - miel, noix, oignons rouges , mais 15,90 €

Salad, tomatoes, goat cheese and honey toast, corn, nuts, red onions o< <

ENSOLEILLEE : Tomates multicolores, feta, pesto, pignons de pin, balsamique 15,90 € ‘

Tomatoes, greek cheese, pesto, pine nut Pavé de saumon sauce a |'aneth et pickles d'oignons 22,90 €

Salmon filet, dill sauce and pickled onion
Quenelle de brochet sauce Nantua 19,90 €
/WGS l lw Pike fish dumplings, langoustine, nantua sauce
Tartare de boeuf charolais au couteau - Beef tartar 19,90 €

Tartare de beeuf charolais a l'italienne (Parmesan, tomates confites, pesto et citron) 20,90 €
Italian beef tartar : parmesan cheese, candied tomatoes, pesto, lemon

Tartare de saumon facon thai (Gingembre, coriandre, oignon cebette, citron et sauce sojasucrée) 19,90 €
Asian salmon tartar (Ginger, coriander, spring onion, lemon and sweet soy sauce)
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0s a moelle et ses toasts a l'ail
Bone marrow and garlic toasts
ou

Salade lyonnaise
Salad, tomatoes, bacon, croutons, egg
ou

Burrata, tomates cerises confites, pesto
Burrata, candied cherry tomatoes, pesto

ou
Tartare de saumon facon thai

Asian salmon tartar
ou

Salade Fiston
Salad, tomatoes, foie gras, duck gizzard, apple & onion chutney

Soupe a l'oignon gratinée
French onion soup, browned cheese

Andouillette sauce moutarde
Andouillette tripe sausage, mustard sauce
ou

Quenelle de brochet sauce Nantua
Pike fish dumplings, langoustine nantua sauce
ou

Saucisson chaud sauce beaujolaise
Hot sausage, wine sauce

Surprise de boeuf (220g) sauce tartare
Steak, tartar sauce
ou

Filet de poulet sauce aux cépes
Chicken breast, porcini mushrooms
ou

Pavé de saumon sauce a l'aneth et pickles d'oignons
Salmon filet, dill sauce and pickled onion

Cervelle de canut Fromage au choix Dessert au choix
COTTGQE’ Cf'i€€5€, minced C/'J ."V€5, 5]7 G’f!'OfS, 5 ]f and pepper *Supplément assortiment de fromages (3€) ou *Supplément pour le café gourmand (2€),
ol coupe gourmande (5€)
Créme briilée  la praline Your choice of cheese Your choice of dessert
Praline creme brilée (\DW Lus ' ' ¢ jewres  13,90€
ou ‘ ' J
Vigneron : glace cassis & Marc égrappé Sirop ou jus multifruits + steak haché ou émincé de poulet + fromage blanc ou glace
Blackcurrant ice with Marc liquor Syrup or multifruit juice + minced steak or chicken + cottage cheese or ice cream

*Les menus ne peuvent étre modifiés , L . .
: u— gornr Les midis du lundi au vendredi
La carte des allergénes est a votre disposition sur demande. i

Travaillant essentiellement des produits bruts, veuillez nous excuser si nous sommes en rupture de certains plats. s . . . . .
Bk et Tous les midis de semaine le chef vous propose un choix de plats du jour fait maison.

L'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. Hors jours fériés
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(afé / Décaféiné 2,40 €
(ote de Beeuf Syrah/Marsellan - Pays d'0c - 1GP 29€ Café creme 4€
Vin riche et puissant alliant les arémes de fruits rouges, une touche mentholée, Café noisette 2 50€
avec une finale fraiche de sous-bois. L . '
Café viennois 4€
(dtes-du-Rhdne - Enfant Terrible - Vignerons de Laudun Chusclan - AOP 29€ Double café 420€
Vin gourmand, fin et généreux . '
Cappuccino 4€
Saint Joseph - Septentrio - Cave de Saint Desire_it - AOP y 41¢€ Thé / Infusion 3,50€
Gourmand comme la syrah, une robe grenat intense au nez fruité. Irish Coffee 1€
Pic saint-Loup « Carra » - Chateau de lascaux - AOP 39€
Ardmes de fruits rouges et noirs accompagnés de notes épicées et réglissées.
Morgon - Terre de schiste - Beaujolais - Domaine Depardon - AOP 31¢€ ?C;t{jﬁg
Belle robe rouge et foncée, le nez sur les épices aux tannins soyeux.
Moulin a vent - Coeur de Granit - Chateau de Chénas - AOP 35¢€ o
Complexe, belle expression de fruits rouges sur une longueur minérale. l'(\i‘letnztl;/e;;t/);‘;reeﬂ]]acg.l::lot 4;' | 12 :
Cornas - Champelrose - Domaine Courbis - AOP 59€ Lit:noncello 4(;" eHtron ¢ 9¢
Ample avec de la finesse, belle longueur soyeuse. Bailey's 4c 9¢
Cointreau 4| 9¢€
Diplomatico 4l 10€
< (z,a-n}\ﬁu,s Cognac Martell 4cl 10€
Cognac X.0 Hennessy 4c! 20€
BLANC 124 25 | 46 d Calvados 4l 10€
Viognier — Les Costes — |GP 5,20€ 1€ 17¢ Armagnac 4 10¢
Macon Villages — Les Terres Secrétes — AOP 6€ 12€ 19€ Marc Jacoulot 4 10€
Horgelus — Bal des papillons — IGP 6,50€ 13€ 20€ Chartreuse 4dl 10€
) Génépi 4dl 10€
ROSES 12d 25d 46 d Eaux de vie 4l 10€
(otes de Provence — Cap des Pins St Tropez — AOP 5,50€ 1€ 17€ Whisky Aberlour 10 ans 4c| 14€
ROUGES 12d 25 dl 46 d Rhum Santa Teresa 1796 4cl 14€
(tes du Rhone — Buisson des Grives — AOP 5,50€ 1€ 7€ Vodka Grey Goose 4cl 14¢
Morgon — Terre de Schiste — AOP 6€ 12€ 19¢€

(rozes-Hermitage — Cave de tain — AOP 6€ 12€ 19€
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44 rue Merciére
69002 LYON
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restaurant bouchon
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33 rue Saint-Jean
69005 LYON

42 rue Merciere
69002 LYON




